
Lhov

L’elettrodomestico che non c’era? Adesso 
c’è. Forno, piano cottura e cappa aspirante: 
finalmente insieme, per rivoluzionare la vostra 
esperienza di cooking. Voi create, lui esegue - 
come mai accaduto prima. 

The appliance that was always missing? Not 
any longer. Oven, hob and extractor hood: 
together at last, revolutionising your cooking 
experience. You create, it performs - like never 
before.2
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Il primo 
sistema di 
cottura
All-in-One

2
The first All-in-One cooking solution.

LHOV è il primo elettrodomestico all-in-one sul 
mercato e le sue innovazioni parlano da sole. 
Il design super lineare in vetro nero è una 
sintesi unica di ricerca estetica e prestazioni: 
perfettamente a filo con i mobili della cucina integra 
funzioni all’avanguardia, aree e modalità di cottura 
diversificate nonché un display dai comandi wow, 
che ubbidisce a ogni vostro desiderio. 

Lhov is the first All-in-One appliance on 
the market and its innovations speak for 
themselves. Its super linear design with black 
glass combines unparalleled aesthetics and 
performance: perfectly flush with kitchen 
units, it offers innovative features, different 
cooking methods and areas, an amazing touch 
screen, to fulfil your every need.
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Space Reshaper.

Il design di Lhov rompe le regole 
della categoria combinando 
per la prima volta piano, 
forno e cappa aspirante 
in un elettrodomestico unico. 
Lhov si integra perfettamente 
nel mobile, ottimizzando lo spazio  
e valorizzando la linearità 
del progetto cucina.

Lhov's design breaks the rules of 
the category by combining hob, 
oven and extractor hood in a single 
appliance for the first time. Lhov 
fits seamlessly into the kitchen unit, 
optimising space and highlighting 
the linearity of the kitchen design.

Odour Stopper.

Mai più vapori bollenti in faccia 
quando si apre la porta del forno.  
Il rivoluzionario cuore aspirante  
di Lhov rimuove fumi e odori 
dal piano e finalmente anche 
dal forno.

No more hot vapours in your face 
when you open the oven door. 
Lhov's revolutionary aspirating heart 
removes fumes and odours from the 
hob and, at last, from the oven too.

Lhov. 
5 volte straordinario.
5 times extraordinary.

Smart Control.

Lo attivate, si accende l’emozione: 
è il display digitale, intuitivo 
come quello di uno smartphone. 
Ergonomico, interattivo, connesso. 
Per gestire con un dito Lhov e le sue 
funzioni all'avanguardia.

Activate it and the excitement 
begins: the digital display is intuitive 
like a smartphone, ergonomic, 
interactive, connected allowing you 
to operate the Lhov and its cutting-
edge features with a simple touch.

Oven Hero.

Un forno così non si era mai visto, 
dentro e fuori. La larghezza 
della sua cavità (30% in più dei forni 
tradizionali) vi consente di cuocere 
due teglie affiancate, cibi di grandi 
dimensioni o una grande quantità 
di snack salati o muffin. 
Non solo: potete combinare 
la cottura tradizionale con quella 
a vapore, attivare il grill solo in metà 
della cavità abbattendo i consumi. 
Inoltre, si può delegare tutto al forno 
grazie ai programmi automatici - 
basta selezionare la pietanza - 
e alla sonda cibo.

You have never seen an oven like 
this before, inside and out. The 
width of its cavity (30% more than 
conventional ovens) allows you to 
bake two pans side by side, oversize 
dishes or a large quantity of savoury 
snacks or muffins. And that's not all: 
you can combine traditional cooking 
with steam cooking, and activate 
the grill in half of the cavity only, 
reducing consumption. Plus, you 
can leave everything up to the oven 
thanks to its automatic programmes 
- just select the dish - along with the 
food probe.

L’elettrodomestico che non c’era? Adesso c’è. Forno, piano cottura 
e cappa aspirante: finalmente insieme, per rivoluzionare la vostra 
esperienza di cooking. Voi create, lui esegue - come mai accaduto prima.  
The appliance that was always missing? Not any longer. Oven, hob and 
extractor hood: together at last, revolutionising your cooking experience. 
You create, it performs - like never before.

Over the Hob.

Difficile definirlo un piano cottura: 
quello di Lhov ridisegna gli standard 
del cooking a induzione. Non era 
mai successo che ci fosse un piano 
aspirante con 5 zone.  
Che fossero potenti, combinabili, 
per pentole di grandi dimensioni. 
E dotate di funzioni automatiche 
di cottura.

To call it a hob is almost an 
understatement: the Lhov hob 
redefines the standards of induction 
cooking. Never before has there 
been an induction hob with five 
zones. And they are powerful, 
combinable for large pans and 
equipped with automatic cooking 
features.
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Lhov
Contenuti aggiuntivi
More info

AWARDS

MATERIALI & DIMENSIONI 
SIZE & MATERIALS

90x56,5x36 cm

85,5x48,8 cm (cut)

Aspirante convertibile in filtrante  
Duct-out convertible to filtering

Vetro nero + alluminio anodizzato 
Black galss + anodised aluminium

897

285

353,2

564

2023
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Design Fabrizio Crisà

All you need is Lhov.

L’elettrodomestico che non c’era? Adesso c’è. 
Forno, piano cottura, cappa aspirante: finalmente insieme, per 
rivoluzionare la vostra esperienza di cooking. Voi create, lui esegue - 
come mai accaduto prima. 
Lhov è il primo elettrodomestico All-in-One sul mercato e le sue 
innovazioni parlano da sole. Il design super lineare in vetro nero è 
una sintesi unica di ricerca estetica e prestazioni: perfettamente a 
filo con i mobili della cucina integra funzioni all’avanguardia, aree e 
modalità di cottura diversificate nonché un display dai comandi wow, 
che ubbidisce a ogni vostro desiderio. Last but not least: un sistema 
aspirante di nuova generazione, che cattura vapori e odori dal piano 
cottura. E per la prima volta, anche dal forno. 
Già insignito di 13 premi Lhov ha conquistato il Compasso D’Oro 
2024 - tra i più prestigiosi premi del design internazionale, pronto a 
mantenere la promessa per cui è stato ideato: trasformare le cucina 
in uno spazio di bellezza e innovazione, dove ogni momento diventa 
straordinario.

The home appliance that didn't exist. Now it does. Oven, hob, kitchen 
hood: finally together, ready to revolutionise your cooking experience. 
You decide what to make, it does the rest - for the first time ever. Lhov 
is the first All-in-One appliance on the market and its innovations 
speak for themselves. Its super linear design with black glass combines 
unparalleled aesthetics and performance: perfectly flush with kitchen 
units, it offers innovative features, different cooking methods and 
areas, an amazing touch screen, to fulfil your every need. Last but not 
least: its latest generation extraction system can capture vapors and 
odors from the hob and, for the first time ever, the oven too. 
Already winner of 13 awards Lhov has also been granted the 
‘Compasso D’Oro’ 2024 - the prestigious international design award 
and is ready to keep the promise that gave rise to its creation : 
transforming the kitchen into a space where beauty and innovation 
blend in to make every moment spent there extraordinary.

ASPIRAZIONE 
ASPIRATION

Portata intensiva 
Booster airflow

1100 m3/h

Livello sonoro max 
Noise level max 62 db(A)

Aspirazione vapori forno 
Cavity vapours extraction

Classe energetica
Energy class

A

Versione 
Version

Aspirante convertibile in filtrante
Duct-out convertible to filtering

MODELLI
MODELS

LHOV COMBISTEAM BL/A/90 PRF0195920

KIT PROFILO FRONTALE
Necessario per completare l’installazione. Dettagli pag.93 
FRONT PROFILE KIT 
Mandatory to complete the installation. Details page 93

Assorbimento
Absorption

13 kW

Power limitation

Lh
ov

FORNO 
OVEN

Tipologia 
Type

Combinato a vapore
CombiSteam

Range temperatura 
Temperature range 30° - 280° C

Volume cavità
Cavity Volume 63 l

Sonda Cibo 
Food Probe Thermometer

Porta
Door

Apertura elettronica, porta fredda
Electronic opening, cool door

Luci
Lighting

4 LED 2,6 W
4 LED 2,6 W

Ripiani
Racks

3 guide in filo + 1 livello telescopico
3 wire guides + 1 telescopic level

Pulizia
Cleaning

Idrolitica con vapore
Hydrolitic with Steam

Programmi di cottura
Cooking Programs

11 classici, 9 steam, 6 speciali, 48 automatici 
11 classic, 9 vapour, 6 special, 48 auto

Classe energetica
Energy class A+

PIANO INDUZIONE 
INDUCTION HOB

Zone Cottura 
Cooking zones

1   220x184mm – 2,1/3,7 kW
2   220x184mm – 2,1/3,7 kW
3   220x184mm – 1,85 kW
4   220x184mm – 2,1/3,7 kW
5   220x184mm – 2,1/3,7 kW

Zone bridge 
Bridge zone 2

ACCESSORI INCLUSI 
INCLUDED ACCESSORIES

leccarda in vetro, griglia, kit set vapore, kit frittura ad aria, kit telaio 
supporto, supporto aggiuntivo per teglie da pizza, sonda cibo, vaschetta 
acqua per vapore, filtro grassi.
kit glass baking tray, kit wire rack, kit steam set, kit air fry, kit 
frame support, kit pizza trays support, food probe, steam water tank, 
grease filter.

ACCESSORI 
ACCESSORIES

Kit Cottura - Consultare la sezione dedicata 
Kit Cooking - See the dedicated section

Filtro in ceramica anti-odori rigenerabile HP
HP regenerable odour ceramic filter KIT0200892

Kit installazione filtrante - Consultare la sezione dedicata  
Kit filtering installation - See the dedicated section

Automatic Programs

Total Integration

Air frying

Multi Cooking

Steam

Oven Air Cleaning

Bridge Zone Connectivity

Cooking Flow

Ultrawide Cooking

Food Probe

Selective Autocapture
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Lhov. 
Tutti i vantaggi,
in dettaglio.
All the advantages,
in detail.

Il forno di Lhov presenta molteplici funzioni e modalità 
di cottura, salutari e gustose, per esaltare le preparazioni 
quotidiane e quelle per le occasioni speciali. Si possono 
cucinare piatti sani e gustosi con un’estrema facilità di 
utilizzo, alta versatilità e un importante risparmio di tempo 
ed energia.

Lhov’s oven boasts multiple features and cooking 
modes, to enhance everyday meals as well as your 
culinary dishes on special occasions. It is possible to 
cook healthy and tasty dishes with extreme ease of use, 
high versatility and remarkable time and energy savings.

La cottura a vapore è indicata per cuocere delicatamente gli alimenti preservandone 
le sostanze nutritive e le qualità organolettiche. I programmi a vapore di Lhov 
utilizzano temperature più basse minimizzando i consumi e si distinguono in:

 Full Steam, particolarmente indicato per verdure e pesce;

 Programmi ad alta, media e bassa umidità, per cuocere carne, pane, uova e dolci 
con risultati sani e appetitosi.

Steam cooking is ideal for gentle cooking while preserving its nutrients and 
organoleptic properties. Lhov's steam programmes use very low temperatures to 
minimise energy consumption: 

 Full Steam, particularly suitable for vegetables and fish;

 High, medium and low humidity programmes, for baking meat, bread, eggs and 
cakes with healthy and appetizing results.

Cottura Combi Steam.

Combi Steam.

Con questa funzione è possibile cucinare in modo 
sano alimenti come patatine fritte, pesce, ali di pollo, 
crocchette, verdure in modo sano. Si riduce la quantità 
di olio, si preservano gusto e croccantezza. L'aria 
attraversa la teglia forata garantendo una cottura 
uniforme e una doratura perfetta, con una riduzione 
significativa dei tempi di cottura.

With this function you can cook food such as chips, 
fish, chicken wings, croquettes, vegetables in a healthy 
way. Little oil  for your crispy and tasty dishes.  Air 
flows through the perforated baking tray ensuring 
even cooking and perfect browning, while significantly 
reducing cooking time.

Air Fry.Frittura ad aria.

È finalmente possibile attivare solo una metà del grill 
per grigliare porzioni ridotte. E per evitare sprechi 
energetici.

You can finally heat up only half of the grill for grilling 
small portions. And to avoid energy waste. 

Selective Grill.Grill selettivo.
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La sonda cibo garantisce una cottura puntuale e 
accurata delle pietanze. Basta impostare la temperatura 
interna desiderata: una volta raggiunta, il forno si 
spegnerà da solo.

Lhov presenta una soluzione inedita, con due fessure 
di ingresso dell'aria sui lati corti del piano garantendo, 
sia in versione aspirante sia in quella filtrante, 
un'aspirazione dal basso ad alte prestazioni. Le due 
aperture sono occultate da sottili flap in vetro che si 
aprono solo quando serve e in maniera selettiva (in base 
alla zona in cui si concentrano cottura e relativi vapori).

Il potente sistema aspirante rimuove fumi e odori 
provenienti dal forno, grazie a:

 il circuito fluidodinamico, che raffredda 
automaticamente la porta e gli elementi perimetrali 
del forno evitando che l’aria, carica di odori di cottura, 
fuoriesca frontalmente;

 lo stesso sistema di aspirazione, che all’apertura della 
porta cattura il vapore prima che si sprigioni.

I programmi manuali possono anche essere combinati 
in sequenza (fino ad un massimo di 3 passaggi). Un 
esempio? Il pane, che viene cotto dopo una perfetta 
lievitazione, o le lasagne, fatte gratinare dopo la cottura.

Permettono di cucinare selezionando la pietanza e il 
grado di cottura desiderato, poi il forno farà tutto da 
solo. Cucinare dolci, pizze, pasta al forno, carne, pesce e 
contorni diventa semplicissimo. I programmi automatici 
sono adatti alla cottura di piatti singoli ma anche a 
quella di più porzioni; l’ampiezza della cavità offre la 
possibilità di affiancare pietanze diverse e di cuocerle 
contemporaneamente, ottimizzando tempo ed energia.

Sonda Cibo.

Alta qualità dell’aria. Stop a vapori e odori.Multi Cooking.

Programmi automatici. 

The food probe ensures perfect and impeccable 
cooking results. Simply set the desired internal 
temperature: once reached, the oven will switch off 
automatically.

Lhov introduces a never-before-seen solution: two 
air inlet slots on the short sides of the hob, to ensure 
powerful, high-performance bottom extraction in both 
duct-out and filtering mode. 
The two openings are concealed by subtle glass flaps 
that open only when and where needed (targeting the 
cooking zones in use).

The powerful extraction system also removes fumes 
and odours from the oven, thanks to:

 the fluid dynamic circuit that automatically cools the 
door and perimeter elements of the oven, preventing 
odours from seeping out the front;

 when the door is opened, this extraction system 
captures  steam before it can escape.

Food probe.

High air quality. Stop fumes and odours.

Manual programmes can also be combined in a 
sequential way (up to a maximum of 3 steps). An 
example? You can bake bread after it has perfectly 
leavened or grill the lasagne at the end.

They allow you to cook by simply selecting the dish and 
the desired degree of cooking: the oven will do everything 
on its own. Baking cakes, pizzas, baked pasta, meat, 
fish and side dishes becomes very easy. The automatic 
programmes are suitable for cooking both single dishes 
and numerous portions; the oven large cavity allows you 
to cook your various dishes side by side at the same time, 
thus optimising time and energy.

Multi Cooking.

 Automatic programmes.
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Energia. Una gestione intelligente. Energy. Smart management.

Sono alleate preziose sia nelle preparazioni di tutti i 
giorni sia nelle occasioni speciali. E si possono attivare 
con un semplice tocco, scegliendo tra:

 Melting, per sciogliere burro e cioccolato senza 
mescolarli continuamente e senza rischiare di bruciarli;
 Warming, per tenere in caldo cibi già pronti o 
per riscaldare latte, brodo, creme e salse, evitando 
bruciature sul fondo;
 Simmering, per far sobbollire a lungo, scongiurando la 
fuori uscita di liquidi dalle pentole.
 Cooking Flow, con cui il calore può essere regolato 
spostando semplicemente la pentola da una zona 
di cottura all’altra, sfruttando i livelli di potenza 
preimpostati a piacere.

These are a must for both everyday meals and special 
occasions.
Simply tap to select one of the following options:

 Melting, to melt butter and chocolate effortlessly, 
without constantly stirring and no risk of burning;
 Warming, to keep prepared dishes warm, or to heat up 
milk, broth, custards and sauces, to prevent burning on 
the bottom;
 Simmering, to simmer dishes and prevent your pots 
from boiling over.
 Cooking Flow, to adjust heat levels by simply moving 
the pot from one cooking zone to another, taking 
advantage of the preset power levels.

Lhov gestisce il consumo energetico dei tre 
elettrodomestici in modo automatico, per garantire le 
massime performance ed evitare interruzioni o blackout 
durante la cottura.
A tal fine si possono impostare due parametri: il primo 
corrisponde alla soglia massima di Kwh definiti dal 
proprio impianto o contratto; il secondo permette di 
stabilire quanta energia si vuole dedicare al prodotto. 
Lhov applica in autonomia le priorità tra forno, piano 
e cappa evitando in ogni caso l’interruzione del loro 
funzionamento. Contestualmente, il sistema avvisa del 
superamento della soglia impostata, lasciando decidere 
all’utente se continuare o no fino al
completamento della cottura.

Lhov automatically manages the energy consumption
of the three appliances to ensure maximum 
performance and prevent interruptions or blackouts 
while cooking.
This requires setting two parameters: the first is the 
maximum kWh limit allowed by your installation or 
contract; the second to decide how much energy to 
allocate to the product.
Lhov automatically decides the order of priority of the 
oven, hob, and hood always preventing disruptions in 
their operation. The system warns you if the set limit is 
exceeded, so you can decide whether or not to continue 
cooking until the food is done.

Piano a induzione. Le funzioni automatiche. Induction hob. Automatic features.
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Lhov  
Flessibilità di installazione.
Installation flexibility.

2.1

Perfetta integrazione nelle basi standard.

Lhov può essere installato in tutte le 
cucine (a parete, ad isola o penisola) con 
cabinet da 90 cm.
Il profilo frontale è l'elemento di raccordo 
e garantisce la perfetta corrispondenza 
con lo spessore del top scelto, sia 
nell’installazione on top che in quella a 
filo*.
I sistemi di regolazione permettono 
di avere sempre il forno in linea con le 
ante del mobile e il piano allineato alla 
sporgenza del top.
Lhov è sempre posizionato nella parte 
superiore della base, in questo modo 
risulta compatibile con le diverse altezze 
dei mobili da cucina standard.

*Consultare la sezione accessori per le misure disponibili. *See the accessories section for available sizes.

Seamlessly integrated into standard 
kitchen bases.

Lhov can be installed in any type of 
kitchens (wall-mounted, island or 
peninsula) with 90 cm cabinets.
The front profile acts as a connecting 
element and ensures a perfect match 
with the thickness of your worktop, both 
in ‘on top’ and flush installation*.
The adjustment systems allow the oven 
to be always flush fit with the cabinet 
doors and the hob to be aligned with the 
top projection. 
Lhov is to be installed at the top of the 
kitchen base, therefore it is compatible 
with various heights of standard kitchen 
cabinets. 

Il foro per l'incasso del prodotto viene realizzato con il procedimento standard, lo stesso 
utilizzato per un piano cottura standard o aspirante.
Solo nel caso di allineamento totale con il top è richiesta una fresatura frontale ulteriore.

The hole for installing the product is made by following the standard procedure, the 
same used for installing a standard hob or extractor hob.
Only in the case of total alignment with the top, is additional front milling required.

Installazione 1
Installation 1

Installazione 2

Installazione 3

Installation 2

Installation 3

Consultare la sezione accessori per i profili disponibili. See the accessories section for available profiles

565mm

900mm

900mm

top ≥10mm

360mm

Il profilo si sovrappone e sporge nella zona frontale.
The profile overlaps and protrudes in the front area.

Il profilo è completamente in linea con il top.
The profile is completely aligned with the top. 

Il top è libero e visibile nella parte frontale.
The top is free and visible on the front side.

INSTALLAZIONE
Mobile standard: 90cm
Profondità mobile: da 60cm
Vano: 90x36cm
On Top: Top 10mm-50mm
Filotop: Top 20mm-56mm
Profondità massima del 
cassetto: 40cm
Altezza minima dello 
zoccolo: 6cm
 
INSTALLATION
Cabinet standard: 90cm
Cabinet depth: da 60cm
Housing: 90x36cm
On Top: Top 10mm-50mm
Flush: Top 20mm-56mm
Max. drawer depth: 40cm
Min. plinth height: 6cm

ON TOP

ON TOP

ON TOP

FILOTOP

FILOTOP

FILOTOP
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2.1 Lhov  
Installazione aspirante.
Duct-out installation.

 
Lhov può essere installato in versione aspirante 
grazie alle tubazioni che Elica mette a 
disposizione (acquistabili separtamente).
Queste consentono di uscire direttamente sul 
retro o di canalizzare i fumi passando sotto allo 
zoccolo o sotto al pavimento, verso un punto 
di uscita esterno all'abitazione, assicurando 
elevate prestazioni e minima rumorosità.

Lhov can be installed in duct-out version 
thanks to the piping by Elica (to be purchased 
separately).Piping allows to have a rear outlet 
or to channel the fumes under the plinth or the 
floor, towards an exit point located outside the 
home, ensuring high performance and very low 
noise levels.

Uscita laterale 
Side outlet

Uscita posteriore
Rear outlet

Esempi di installazione (versione aspirante)
Example of installation (duct-out version)

KIT0120991 
222x89x1000 mm

KIT0173527 
222x89x500 mm

KIT0120996 
Ø150x500 mm

KIT0121000 
Ø150x1000mm

KIT0121001 
227x94x80mm

KIT0121002 
15° 
227x138x94mm

KIT0121003 
Ø158X59mm

KIT0121004 
90° 
227x288x94mm

KIT0121005 
90° 
227x94mm

KIT0121006 
90° - Ø157mm 

KIT0121007 
227x94 - 
Ø146mm

KIT0121008 
227x94 -  
Ø153mm

Tubazioni accessorie per versione aspirante 
Accessory pipe fittings for duct-out version 

KIT0121009 
int 216x82 
est 290x160 mm

KIT0161453 
50 mm x 25 m

KIT0121010 
190x190 - 
Ø147mm

KIT0126810 
227x94x190 
/560 mm

KIT0206255 
190x190 - 
Ø147mm
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Kit installazione filtrante sotto zoccolo* (min h6cm)
Filtering installation kit under plinth* (min h6cm)

Kit installazione filtrante sotto zoccolo con curva (min h6cm)
Filtering installation kit under plinth with curve (min h6cm)

Con questo kit il prodotto può essere installato in modalità filtrante.
L'aria filtrata viene convogliata all'interno dello zoccolo e fuoriesce in maniera diffusa grazie 
all'apertura di sfogo, che può essere rifinita esteticamente con il profilo cromato in dotazione.

With this kit, you can install the appliance in filtering mode.
Filtered air is channelled into the plinth and exits diffusely through the vent opening, which can 
be finished with a chrome-plated profile.

* per il corretto funzionamento lasciare almeno 5 cm tra uscita e pavimento
* leave at least 5 cm gap between the outlet and the floor to ensure proper operation.

Con questo kit il prodotto può essere installato in modalità filtrante.
L'aria filtrata viene convogliata all'interno dello zoccolo e fuoriesce in maniera diffusa grazie 
all'apertura di sfogo, che può essere rifinita esteticamente con il profilo cromato in dotazione.

With this kit, you can install the appliance in filtering mode.
Filtered air is channelled into the plinth and exits diffusely through the vent opening, which can 
be finished with a chrome-plated profile.

Plinth in Plinth in
Curve

KIT0203143

– Filtri ceramici (2 pezzi)
– Tubo rettangolare 250x94x227 mm
– Tubo adattatore
– Profilo estetico cromato
– Nastro adesivo

– Ceramic filters (2 pieces)
– 250x94x227 mm rectangular pipe
– Adapter
– Chrome-plated trim profile
– Adhesive Tape

KIT0204095

– Filtri ceramici (2 pezzi)
– Curva rettangolare
– Profilo estetico cromato
– Nastro adesivo

– Ceramic filters (2 pieces)
– Rectangular bend
– Chrome-plated trim profile
– Adhesive Tape

Lhov  
Installazione filtrante.
Filtering installation.
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KIT0204096

– Filtri ceramici (2 pezzi)
– Curva rettangolare
- Tubo rettangolare
– Raccordo di uscita esterno allo zoccolo 
  completo di profilo cromato
– Nastro adesivo

– Ceramic filters (2 pieces)
– Rectangular bend
– Rectangular pipe
– Outlet connection to be fitted outside the 
  baseboard, provided with chrome-plated trim
  profile
– Adhesive tape

Plinth  
Out 

Kit installazione filtrante fuori zoccolo (min h6cm)
Filtering installation kit out of the plinth (min h6cm)

Questo kit permette di installare il prodotto in modalità filtrante, convogliando
l’aria depurata fino a farla uscire dallo zoccolo con l’ausilio di una speciale tubazione a
imbuto (che termina con un profilo cromato a rifinitura del foro di sfogo).

This kit allows you to convert and install the product in filtering mode, directing purified air out 
through the plinth using a special funnel-shaped duct (which ends with an elegant trim for the 
vent opening).

KIT0121012 
218x55x500 mm

KIT0121016 
90° 
218x55 mm

KIT0200892 
Filtro in ceramica anti-
odori rigenerabile HP 
HP regenerable odour 
ceramic filter

KIT0168750 
Deflettore 
sotto zoccolo 
Deflector 
under plith

KIT0121013 
218x55x1000 mm

KIT0121017 
218x55x190 
/590 mm

KIT0121015 
223x59X72 mm

KIT0161453 
50 mm x 25 m

Il filtro ceramico è un filtro carbone modulare che si 
rigenera termicamente in forno ogni 2/3 mesi, fino ad un 
massimo di 5 anni. 
The ceramic filter is a modular charcoal filter that can be 
thermally regenerated in the oven every 2/3 months, up to 
max 5 years.

Tubazioni accessorie per versione filtrante
Accessory pipe fittings for filtering version 
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KIT0200849 
Griglia 
Wire Rack

KIT0200858 
Leccarda in vetro 
Glass baking tray

KIT0200860 
Kit set vapore 
Steam set kit

KIT0200869 
Kit frittura ad aria 
Kit air fry

KIT0200871 
Kit teglia in metallo 
Kit metal baking tray

KIT0200872 
Kit telaio supporto 
Kit frame support

KIT0200874 
kit profilo frontale on top 12mm 
Kit frontal profile on top 12mm

KIT0200875 
kit profilo frontale on top 16mm 
Kit frontal profile on top 16mm

KIT0200892 
Filtro in ceramica anti-odori 
rigenerabile HP 
HP regenerable odour ceramic filter

KIT0200876 
kit profilo frontale on top 18mm 
Kit frontal profile on top 18mm 

KIT0200877 
kit profilo frontale on top 20mm 
Kit frontal profile on top 20mm

KIT0200878 
kit profilo frontale on top 30mm 
Kit frontal profile on top 30mm

KIT0200879 
kit profilo frontale on top 38mm 
Kit frontal profile on top 38mm

KIT0200880 
kit profilo frontale on top 40mm 
Kit frontal profile on top 40mm

KIT0200881 
kit profilo frontale on top 50mm 
Kit frontal profile on top 50mm

PROFILO TOP A VISTA:

KIT0200891 
kit profilo no top 
Kit frontal no top

INSTALLAZIONE ON TOP:

INSTALLAZIONE FILOTOP:

KIT0200886 
kit profilo frontale filotop 20mm 
Kit frontal profile flush top 20mm

KIT0200887 
kit profilo frontale filotop 30mm 
Kit frontal profile flush top 30mm 

KIT0200888 
kit profilo frontale filotop 38mm 
Kit frontal profile flush top 38mm

KIT0200889 
kit profilo frontale filotop 40mm 
Kit frontal profile flush top 40mm

KIT0200890 
kit profilo frontale filotop 50mm 
Kit frontal profile flush top 50mm

PROFILO FRONTALE A VISTA: Il profilo frontale garantisce la perfetta 
corrispondenza con lo spessore del top 
scelto, sia nell’installazione on top che in 
quella a filo.
La dimensione del profilo è riferita allo 
spessore del top nelle misure standard.

The front profile ensures a perfect match 
with the thickness of your worktop, both in 
‘on top’ and flush installation.  
The profile dimensions is referred  
to countertop thickness in the standard 
sizes.

Questo profilo si può utilizzare per tutte le 
altezze di top comprese tra 10 e 50 mm, 
lasciandolo a vista.  
Consigliato per spessori o forme di top non 
standard.  

This profile should be used for all  
countertop thicknesses range from 10 to 
50 mm, living it free. Suggested for not 
standard sizes and shapes. 

KIT0200870 
Supporto aggiuntivo per teglie 
da pizza 
Kit pizza trays support 
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